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.  CONTEXT

Scopul rezidentei este de a explora Si ilustra artistic modul Tn care practicile gastronomice se
adapteaza la schimbarile climatice, promovand in acelasi timp constientizarea publica asupra acestei
problematici.

»Gustul ca patrimoniu”, programul din care rezidenta gastronomica este parte, porneSte de la
premisa complexitatii relatiei dintre hrana si cultura, de la problematica mancarii ca vector cultural
intr-o lume globalizata. Pune in discutie relatia dintre gusturi Si valori, structuri Si mostenire sociale, Si
urmareste cercetarea asupra practicilor legate de mancare, mancatul impreund, partajarea hranei,
povestirile schimbate la masa si celelalte ritualuri asociate cu hrana. De aceea, rezidenta pe care o
deschidem va explora tema adaptarii practicilor gastronomice la schimbarile climatice. Acest tip de
actiune va aduce in prim plan intersectia dintre arta, cultura, mediu Si alimentatie.

Acest concept de rezidenta artistica imbina, deci, explorarea relatiei dintre hrana si cultura,
adaptarea la schimbarile climatice, Si crearea unei lucrari artistice cu impact public. El ofera
oportunitatea de a aborda o tema urgenta Si relevanta intr-un mod creativ Si angajant pentru publicul
larg.

Rezidenta urmareste (i) sa& stimuleze dialogul dintre practici artistice, gastronomie si
sustenabilitate, (ii) s& Tncurajeze inovatia in practicile culinare adaptate noilor realitati climatice, (iii) sa
documenteze Si prezinte transformarile din traditiile culinare locale sub impactul schimbarilor de
mediu, (iv) sa creeze o platforma de colaborare intre artisti, bucatari, experti in schimbari climatice Si
comunitatea locala si (v) sa& genereze continut artistic care sa inspire publicul s& adopte practici
alimentare mai sustenabila. Aceasta rezidenta gastronomica isi propune sa atraga artisti, activisti,
profesionisti din sectorul gastronomic sau alte sectoare relevante.

Rezidenta Gusturi in schimbare este organizata in cadrul proiectului LA PAS/Slowing Down
implementat de asociatia CRIES-Centrul de Resurse pentru Initiative Etice Si Solidare. Proiectul face
parte din Programul prioritar cu caracter multianual ,Repere in culturd", finantat de Municipiul
Timisoara prin Centrul de Proiecte.

Programul de rezidenta artistica din TimiSoara se desfasoara pe parcursul mai multor etape,
fncepand cu lansarea apelului pe 2 iunie 2025, urmata de o perioada de depunere a aplicatiilor pana
pe 11 iulie. Dupa evaluarea dosarelor in perioada 14-18 iulie, castigatorul va fi anuntat pe 21 iulie, iar
rezidenta propriu-zisa va avea loc in Timigoara in perioada 22 iulie - 31 august, cu o durata de 7 zile
care va fi stabilitd prin acord comun cu artistul / colectivul de artisti selectat/ti. Procesul se incheie cu
pregatirea lucrarii in septembrie Si prezentarea acesteia in cadrul unui eveniment public in prima
jumatate a lunii octombrie.

Il. DESPRE ORGANIZATOR
C.R.LLE.S. — Centrul de Resurse pentru Initiative Etice Si Solidare, s-a infiintat in anul 2009, ca rezultat al
unui proces participativ de implicare Si coagulare a comunitatii locale pentru promovarea Si
dezvoltarea unor demersuri pilot in domeniul economiei sociale Si solidare. Organizatia este implicata



in promovarea economiei sociale Si solidare, a consumului responsabil, comertului echitabil, a
agriculturii sustinute de comunitate.

Tncepand cu anul 2018, CRIES implementeaza programul LA PAS/Slowing Down, parte din
Programul Cultural ,TimiSoara 2023 — Capitala Europeana a Culturii”, cu trei componente principale:

- evenimente culturale responsabile;

- educatie pentru consum responsabil;

- patrimoniu gastronomic Si turism sustenabil.

Rezidenta este implementata in parteneriat cu Asociatia REPER 21

Il. DESPRE APEL
Aceasta rezidenta artistica gastronomica se concentreaza pe explorarea intersectiei dintre arta,
cultura, mediu Si alimentatie, in contextul adaptarii practicilor gastronomice la schimbarile climatice.
Rezidenta va avea loc in TimiSoara, pe o perioada de 7 zile, oferind persoanei selectate oportunitatea
de a investiga Si de a reflecta asupra modului in care schimbarile climatice influenteaza traditiile
culinare locale, disponibilitatea ingredientelor Si practicile de consum alimentar.

Obiective propuse pentru rezidenta sunt:
1. Explorarea impactului schimbarilor climatice asupra gastronomiei locale
2. Crearea unei lucrari artistice care sa ilustreze adaptarea practicilor culinare la noile realitati climatice
3. Sensibilizarea publicului cu privire la legatura dintre alimentatie Si schimbarile climatice
4. Promovarea practicilor alimentare sustenabile

IV.  CONDITII DE PARTICIPARE
a. Participanti Si proiecte eligibile

Rezidenta se adreseaza:

e Artistilor vizuali, culinari sau interdisciplinari/ grupuri artistice interesati/te de intersectia dintre
gastronomie, arta Si sustenabilitate.
Bucatarilor profesionisti sau amatori pasionati de inovatie culinara si practici sustenabile.
Cercetatorilor in domeniul antropologiei alimentare, studiilor culturale sau stiintelor mediului.
Activistilor de mediu cu interes inh domeniul alimentatiei sustenabile.

Bloggerilor sau jurnalistilor culinari preocupati de impactul schimbarilor climatice asupra
gastronomiei.

Candidatii ideali (sau grupurile artistice formale sau informale) vor demonstra:
e Experienta in proiecte artistice sau / Si culinare anterioare
® Interes demonstrat pentru problematica schimbarilor climatice



Abilitatea de a comunica idei complexe intr-o maniera accesibila publicului larg
Deschidere catre colaborare interdisciplinara

O persoand poate inscrie in concurs o singura aplicatie pentru aceasta rezidenta gastronomica.

Criterii de eligibilitate pentru proiecte:

Sa propuna interventii artistice care raspund scopului Si tematicii Apelului

Sa isi propuna prin designul de interventie un efect concret asupra modului in care publicul
intelege modul in care practicile gastronomice se adapteaza la schimbarile climatice

Sa propuna activitati care asigura in egald masura calitate artistica Si experiente relevante
pentru beneficiari;

Sa se desfasoare in Timisoara, dar sa poata fi posibil, adaptat Si prezentat Si in alte contexte;
Sa poata fi implementate integral in intervalul de timp Siin bugetul specificat de Apelul deschis
(vezi mai jos);

Sa se bazeze pe principii etice, cu atentie asupra crearii unui cadru sigur pentru experimentare
artistica Si dezvoltare creativa

b. Inscrierea la concurs

Conditii

minimum 3 ani de experientd artistica, doveditd printr-un portofoliu de lucrari/activitati
artistice anterioare;

nationalitate romana sau sa fie rezidenti pe teritoriul Romaniei;
varsta minima de 18 ani impliniti la data inaintarii aplicatiei;
sa Tsi asume intregul proces creativ, inclusiv participarea la evenimente de diseminare Si
comunicare.
sa fie deschisi si disponibili sa tina legatura cu organizatorul acestui apel pe toata perioada
implementarii proiectului selectat.

Specificatii tehnice pentru aplicatie

Formate acceptate:

Imagini: JPG, PNG, PDF (rezolutie minima 300 dPI pentru print, maxim 10 MB per fisier)
Video: MP4, MOV (maxim 100 MB, durata maxima 5 minute)
Documente: PDF (maxim 20 MB)

Specificatii pentru portofoliu:



e Maximum 10 imagini reprezentative din lucrarile anterioare
e Fiecare imagine sa fie insotita de o scurta descriere (titlu, an, tehnica, dimensiuni)
® Pentru proiectul propus: maximum 5 imagini/schite/machete ilustrative

Denumirea figierelor:

e Format: NumePrenume_TipMaterial_Numar (ex: Popesculon_CV.pdf,
Popesculon_Portofoliu_01.jpg)
e Fara caractere speciale sau diacritice in numele figierelor

Rezultate asteptate
Artistul / Grupul artistic va crea o lucrare care poate lua diverse forme, cum ar fi ( dar nu exclude alte
propuneri):
e instalatie multi-media care combina elemente vizuale, sonore Si gustative
e serie de fotografii sau un film documentar scurt despre adaptarea gastronomica la schimbarile
climatice
e atelier interactiv de gatit care prezinta noi tehnici Si ingrediente adaptate la schimbarile
climatice
e carte de bucate ilustrata digitala / cartoline printate care prezinta retete traditionale adaptate la
noile realitati climatice

c. Etapele si calendarul concursului

calendar
2 iunie 2025: lansare apel;
2 iunie- 11 iulie 2025: depunere aplicatii;
14 julie — 18 iulie 2025: evaluarea aplicatiilor;
21 iulie 2025: anuntarea castigatorului / castigatoarei
22 iulie-31 august 2025: desfasurarea rezidentei in TimiSoara (7 zile, se va agrea perioada impreuna cu
persoana selectata);
1-30 septembrie 2025: pregatirea lucrarii, ca urmare a participarii in cadrul rezidentei;
1-19 octombrie 2025: prezentarea lucrdrii in cadrul unui eveniment public in TimiSoara.

Etape propuse (activitatile sunt prezentate cu titlu orientativ)
1. Cercetare Si documentare:
Studiul traditiilor culinare locale din TimiSoara Si regiune
Analiza impactului schimbarilor climatice asupra agriculturii si disponibilitatii ingredientelor locale
Interviuri cu experti locali, fermieri Si bucatari



2. Experimentare culinara:

Dezvoltarea de retete adaptate la noile conditii climatice

Testarea de tehnici de gatit care conserva resursele Si reduc impactul asupra mediului
Explorarea ingredientelor alternative sau mai putin cunoscute, adaptate la noile conditii climatice

3. Creatie Si/sau productie artistica:

Dezvoltarea unui concept artistic care imbina gastronomia cu problematica schimbarilor climatice
Crearea unei lucrari (instalatie, serie fotografica, performance culinar etc.) care reflecta descoperirile
din timpul rezidentei

4. Ateliere si interactiuni cu comunitatea:

Organizarea de sesiuni de gatit demonstrative pentru public

Discutii cu elevi despre alimentatie sustenabila

Colaborari cu restaurante locale pentru a testa Si prezenta noile retete dezvoltate

5. Documentare Si comunicare:

Tinerea unuijurnal de rezidenta (blog, vlog sau podcast)

Pregatirea materialelor pentru evenimentul final de prezentare
Colaborarea cu echipa de comunicare pentru diseminarea rezultatelor

6. Eveniment final:

Prezentarea lucrarii artistice rezultate

Degustare de preparate dezvoltate in timpul rezidentei

Discutie de tip panel cu experti locali despre viitorul gastronomiei in contextul schimbarilor climatice

Acest continut ofera o structura care imbina cercetarea, experimentarea culinara, creatia artistica Si
implicarea comunitatii, toate centrate pe tema adaptarii gastronomice la schimbarile climatice.

V.  CONDITII FINANCIARE
Sustinerea financiara pentru proiectele artistice se atribuie ca remuneratie pe baza
unui contract de cesiune a drepturilor de autor al carui obiect este cesiunea neexclusiva a
drepturilor de autor pentru conceptul proiectului artistic Si a materialelor de prezentare (ex: lucrare
artistica, publicatie, material video etc.) rezultate Tn urma participarii in programul de rezidenta
Buget pentru persoana selectata: 10.000 lei (include Si costurile de masa).
Cazarea Si transportul sunt acoperite de organizator Si se deconteaza separat de contractul de
cesiune a drepturilor de autor.



Spatiul de lucru in Timisoara pentru cele 7 zile va fi asigurat in functie de nevoile artistului/artistilor Si
va fi stabilit Tn urma discutiei cu persoana / grupul selectat.

VI. PROCESUL DE SELECTIE, JURIUL SI JURIZAREA
a. Portofoliul pe baza caruia se face selectia
Dosarul de aplicare va contine: CV-u, Statement artistic (viziune, concept, propus), o descrierea
proiectului artistic, inclusiv cu detalii tehnice , sugestie prezentare, foto/schitd/macheta
Documentele vor fi transmise in format electronic, pana in data de 11.07.2025, ora 18.00, la

adresa de email lapas@cries.ro

b. Criterii de selectie
Experienta artistica i profesionala, tipuri de practici artistice abordate anterior, asa cum reies din
CV-ul si portofoliul prezentate in concurs. Max 10 puncte
Relevanta pentru pentru filosofia, scopul Si obiectivele propuse pentru rezidentd Max 25 puncte
Originalitatea Si inovare. Calitatea proiectului artistic, inclusiv impactul Si valoarea addugata a
proiectului pentru comunitatea de profesionisti culturali; Max 25 puncte
Caracterul transformativ: lucrarea abordeaza tema propusa, provoaca la reflectie si iSi propune sa
creeze schimbari de durata in randul publicului Max 20 puncte
Fezabilitatea implementarii ideii de proiect in raport cu resursele materiale si de timp disponibile (in
baza descrierii de proiect). Max 20 puncte

c. Procesul de jurizare Si selectie
Procesul de selectie a proiectelor se va realiza intr-o singura etapa:
o Selectia artistilor inscrisi in cadrul Apelului se va realiza pe baza portofoliilor, a experientei artistice Si
a proiectului Tnscris.
® Fiecare propunere de proiect va fi evaluata conform criteriilor de evaluare de catre juriul Apelului
e Tn urma evaludrii, juriul va selecta 1 persoand/proiect castigatoare/castigator pentru Rezidenta
gastronomica Si 2 persoane/proiecte pe lista de rezerva.
e Membrii juriului iSi rezerva dreptul de a selecta proiectele pe care le considera cele mai adecvate
viziunii proiectului. Decizia juriului de selectie a artistilor nu poate fi contestata. Decizia juriului de
selectie de a nu acorda sprijin unor idei de proiecte este definitiva.

d. Juriul


mailto:lapas@cries.ro

Juriu este unul multidisciplinar, configurat ca sa reflecte filosofia programului Si sa asigure
consistenta Rezidentei cu programul Gustul ca patrimoniu (explorarea relatiei dintre hrana si cultura,
adaptarea la schimbarile climatice, Si crearea unei lucrari artistice cu impact public).

Cele trei profesioniste care vor juriza proiectele inscrise in concurs sunt: Noemi Hugel, Ana Kun
Si Alexandra Recasan.

Noemi Hugel este specialista in gastronomia traditionala Si bucatareasa din TimiSoara, cunoscuta
pentru activitatea sa in domeniul culinar Si implicarea in comunitatea locala. Dupa o cariera in
managementul de proiecte intr-o companie multinationald, a ales sa se dedice pasiunii sale pentru
gatit si pentru promovarea consumului local. Astfel, a devenit bucatar la AMBASADA, un spatiu cultural
si culinar din Timisoara, unde organizeaza evenimente care combina gastronomie, artizanat Si
experiente comunitare. Este cunoscuta pentru colaborarile sale cu artisti Si organizatori de evenimente
culturale, contribuind la dezvoltarea unei scene creative vibrante in Timisoara. in momentul de fata
Noemi lucreaza la restaurantul FERMENT.MAIA, unde continua sa incurajeze consumul local Si retetele
traditionale.

Ana Kun (n.1981), este artist vizual care traieste in Timisoara care a studiat grafica (BA) Si scrierea
creativa (MA). Practica lui Kun se extinde dincolo de baza sa de arte vizuale in publicatii independente
(conceperea Si publicarea de fanzine, ezine), gatit comunal vegan Si alte practici de colaborare cu
accent care pun accent pe dimensiunile fundamentale ale existentei: viata, sustinerea si emanciparea.
Face parte din doua colective, Balamuc Si Zephyr, Si din mai multe duo-uri, cum ar fi ,LuciAna” (alaturi
de colegul ei Lucian Barbu) Si cel creat alaturi de specialista in gastronomia traditionala Noemi Hugel,
care se concentreaza pe educatie alimentara si politica.

Alexandra Recasan este o educator Si specialist in educatia pentru natura, care isi dedica activitatea
conectarii copiilor si adultilor cu natura. Ea este cunoscuta pentru implicarea in educatia verde, iar in
prezent interesul, know-how-ul Si dragostea pentru natura Si mediu le integreaza ca specialist in
educatia pentru natura in cadrul Asociatiei Teach for Romania.

VILI. DREPTURI DE AUTOR
Participantii declara pe proprie raspundere ca au dreptul de a inscrie proiectele artistice in concurs
Si ca sunt autorii Si proprietarii drepturilor de autor ale respectivelor proiecte asa cum este acesta
definit in cadrul Legii nr. 8/ 1996 privind drepturile de autor Si drepturile conexe, cu modificarile Si
completarile ulterioare.
Proprietatea fizica a lucrarii artistice ramane la artist, cu exceptia cazului in care se convine

altfel prin acordul partilor pentru necesitatile de prezentare Si promovare ale programului. Artistul 1si

pastreaza dreptul de a utiliza, adapta Si prezenta lucrarea artistica creata in cadrul rezidentei Si in alte



contexte, proiecte sau colaborari ulterioare, cu conditia mentionarii originii lucrarii in cadrul
programului «Gusturi in schimbare» organizat de Asociatia CRIES.

Organizatorul garanteaza prin prezentul regulament ca proiectele necastigatoare nu vor fi
expuse, utilizate sau publicate fara acordul participantilor, cu exceptia mentionarii numelui proiectului
Si a rezumatului acestuia pe canalele de comunicare proprii Si ale partenerilor proiectului, daca situatia
O va impune.

Organizatorul concursului nu iSi asuma nicio responsabilitate cu privire la originalitatea
proiectelor inscrise, inclusiv a celui desemnat de catre juriu ca fiind castigator, aceasta obligatie
revenind exclusiv participantilor.

Pentru proiectul declarat castigator organizatorii iSi rezerva dreptul de a prezenta respectivul
proiect fara vreo obligatie financiard, in cadrul programului Gustul ca Patrimoniu, in orice alt tip de
prezentare publica, material de promovare, de presa sau media, in scopuri non-comerciale Si in
legatura cu proiectul sau cu Asociatia CRIES Si finantatorii proiectului.

Organizatorul Apelului de rezidenta isi rezerva dreptul de a televiza, radiodifuza, transmite
online, fotografia, filma Si inregistra pe suport audio-video procesul de explorare artistica pe perioada
derularii programului, precum Si prezentarea finala a rezultatelor programului. Tnregistrarile foto Si
audio-video pot constitui obiectul materialelor de promovare care sa fie utilizat in editiile urmatoare
ale proiectului Si alte materiale de promovare Si comunicare cu scop necomercial ale organizatorului.

Organizatorul iSi rezerva dreptul exclusiv asupra imaginilor foto-video din cadrul intregului
proiect. Participantii inteleg Si accepta ca Organizatorii, Partenerii, Finantatorii, membrii presei si alti
Terti autorizati de Organizatori pot realiza inregistrari audio, video Si foto ale proiectelor
declarate castigatoare.

Organizatorii Si tertii autorizati de acesta au dreptul nerestrictionat de a utiliza, copia, face publice,
difuza si distribui Tn special in scopul promovarii proiectului in scop necomercial, dar nu numai,
inregistrarile, imaginile si fotografiile realizate in cadrul programului Gustul ca patrimoniu, fara a fi
necesard sa plateasca beneficiarului Apelului Rezidente gastronomica vreo remuneratie pentru
utilizarea acestora.

VIIL. PROTECTIA DATELOR CU CARACTER PERSONAL
ASOCIATIA CRIES, prin intermediul Apelului ,Gusturi in schimbare: o rezidenta artistica
gastronomica pentru adaptarea la schimbarile climatice" Si inscrierii in concurs, prelucreaza date cu
caracter personal cu privire la nume, prenume, adresa de e-mail, numar de telefon, inregistrari foto/
video, precum Si orice alte date cuprinse in dosarul de inscriere din cadrul Apelului ,Gusturi in
schimbare: o rezidenta artistica gastronomica pentru adaptarea la schimbarile climatice".
Participantii sunt obligati sa furnizeze datele mai sus mentionate, acestea fiind necesare pentru
inscrierea in concurs. Refuzul determind imposibilitatea inscrierii in cadrul Apelului ,Gusturi in
schimbare: o rezidenta artistica gastronomica pentru adaptarea la schimbarile climatice"



Informatiile Tnregistrate sunt destinate utilizarii de catre operator S$i sunt comunicate numai
urmatorilor destinatari: autoritatile publice locale, furnizorul de servicii SSM si SSP, ISU si altor
autoritati publice, finantatori ai organizatorului, partenerilor organizatorului cu care au fost incheiate
acorduri de confidentialitate Si doar n cazul in care transmiterea datelor este necesara pentru
derularea activitatii.

Datele personale nu vor fi transferate in alte state. Conform Legii nr. 677/2001, persoanele
beneficiaza de dreptul de acces, de interventie asupra datelor Si de dreptul de a nu fi supuse unei
decizii individuale. Totodata, au dreptul sa se opuna prelucrarii datelor personale care le privesc $i sa
solicite Stergerea datelor*. Pentru exercitarea acestor drepturi, se pot adresa cu o cerere scrisa, datata
si semnata la Asociatia CRIES. De asemenea, le este recunoscut dreptul de a se adresa justitiei.
Informatii despre procedura de prelucrare a datelor sunt disponibile pe site-ul CRIES.

IX. TERMENI $I CONDITHI
a. Raspunderea participantilor Si persoanei castigatoare

Persoana castigatoare se obligd sa respecte calendarul propus prin prezentul Regulament in
vederea dezvoltarii Si implementarii proiectelor artistice.

Pe parcursul implementarii, persoana castigatoare iSi va asuma intreaga raspundere pentru
eventuale prejudicii pe care proiectul lor le-ar putea cauza consumatorilor finali, autoritatilor sau
tertilor de orice fel.

Persoana reprezentanta a proiectului castigator va fi responsabila de respectarea legislatiei in
vigoare, iar Asociatia CRIES nu poate fi facuta responsabila pentru eventualele pagube produse catre
terti de catre persoana fizica beneficiara in timpul desfasurarii programului sau de nerespectarea
legislatiei aplicabile de catre beneficiarul/a/ii Apelului ,Gusturi in schimbare: o rezidenta artistica
gastronomica pentru adaptarea la schimbarile climatice".

Persoana castigatoare / Grupul artistic castigator se obliga sa respecte contractul incheiat cu
Asociatia CRIES pentru cesiunea drepturilor de autor Si implementarea programului de rezidenta si iSi
asuma realizarea proiectului propus in conditii de calitate artistica Si tehnica corespunzatoare,
exercitandu-Si cu profesionalism Si responsabilitate totalitatea capacitatilor creatoare.

Persoana selectata Si contractata iSi asuma intreaga raspundere pentru:

-> Realizarea proiectului artistic in conditii de siguranta fata de spatiul in care acestea se desfasoara,
fata de mediu Si participanti.

=> Asigurarea conditiilor de siguranta si securitate a persoanelor care se implica activ in practicile
propuse, acolo unde situatia i legislatia o solicita.

-> Plata integrala a cheltuielilor generate de realizarea proiectului de rezidenta care cuprind dar nu se
limiteaza la: costuri de achizitie a materialelor, servicii necesare realizarii proiectelor, onorarii aferente
drepturilor de autor ale artistilor invitati, masa, alte asemenea.

=> Declararea veniturilor realizate prin participarea la ,Gusturi in schimbare: o rezidenta artistica
gastronomica pentru adaptarea la schimbarile climatice" prin completarea si depunerea Declaratiei



unice privind veniturile realizate, in cazul persoanelor fizice, a caror venituri cumulate depasesc
plafoanele stabilite de legislatia in vigoare.

b. Raspunderea organizatorului

Raspunderea Organizatorului este strict limitata la acordarea onorariilor stabilite Si organizarea
evenimentului final de prezentare a proiectelor artistice din cadrul programului Gustul ca patrimoniu.

Organizatorul se ocupa de planificarea Si gazduirea evenimentului final al programului care
include prezentari publice ale tuturor proiectelor dezvoltate in timpul rezidentei.

Organizatorul iSi rezerva dreptul de a invita la acest eveniment Si alti actori ai pietei culturale Si
sa deschida evenimentul pentru presa.

Organizatorul nu isi asuma responsabilitatea pentru eventualele pagube produse catre terti, de
artistii reprezentanti ai proiectelor castigatoare, in timpul desfasurarii proiectului artistic sau de
nerespectarea legislatiei aplicabile de catre beneficiar.

Organizatorul nu igi asuma responsabilitatea pentru situatiile in care anumite persoane sunt in
incapacitate de a participa partial sau integral la Concurs, daca aceasta incapacitate se datoreaza unor
circumstante aflate in afara controlului pe care Organizatorul il poate in mod rezonabil exercita.

Organizatorul are dreptul de a descalifica orice Participant care nu respecta regulile Concursului sau
n privinta caruia exista suspiciuni de frauda cu privire la prezentul Concurs.

X. LITIGIILE $I LEGEA APLICABILA
Eventualele litigii aparute intre Organizator, pe de o parte, Si participantii la Concurs, pe de alta parte,
se vor rezolva pe cale amiabila sau, in cazul in care aceasta cale nu va fi posibil3, litigiile
vor fi solutionate de instanta competentd, in conformitate cu dreptul comun. Legea aplicabila
este legea romana.

XI. CONTACT
Pentru mai multe clarificari sau detalii, ne puteti contacta pe adresa lapas@cries.ro



